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CCUURRSSOOSS  22000099//22001100  
  

CATA DE CAVAS Y ESPUMOSOS  
 
Monográfico teórico-práctico de iniciación al mundo de los espumosos más 
internacionales, para todas aquellas personas interesadas en el mundo de 
la enología y la viña, y deseen conocer el proceso de elaboración del cava y 
del champagne.  
 
Los asistentes conocerán los diferentes tipos de vinificaciones y aprenderán a aplicar 
correctamente las técnicas para el servicio del cava y el champagne: temperatura, 
conservación. ¿Cómo aprender a diferenciar los cavas y champagnes través del 
análisis visual, olfativo y degustativo?.  
 
Tipo: Intensivo-Presencial | Duración: 03 horas | Plazas: Máximo 20 |  
 
Dirigido a: Aficionados en general y profesionales de la restauración.  
Metodología: Curso fundamentalmente práctico. Previa de lectura de Manual de 
Cata del CAVAS Y ESPUMOSOS  en PDF enviado vía e-mail.  
Horario: 19:00 a 22:00 horas.  
Requisitos: Ninguno. 
 
DDoocceenntteess  eessppeecciiaalliissttaass::  
La E.E.C. y su staff de docentes especialistas con la colaboración de destacados 
profesionales del sector.  
 
PPrrooggrraammaa::  Breve introducción teórica y cata de los siguientes espumosos, cavas y 
UN champagne:  
 
» LAVIT ROSADO SEGURA VIUDAS.-  
» TORRE GALIMANY BRUT NATURE 2000  
» GLORIA FERRER SPARKLING (BRUT)  
» BRUT VINTAGE SEGURA VIUDAS 2001 
» CUVÉE D.S. FREIXENET 2001 
» HENRI ABELÉ (1757) BRUT (CHAMPAGNE)   
» MALVASÍA 2001 FREIXENET  

 

LLuuggaarr  iimmppaarrttiicciióónn::  C/. Alcalá, 142, 1º -planta.  28009-MADRID  -  Metro: Manuel Becerra (Líneas 6 y 2)  
 
IInncclluuyyee::  OObbsseeqquuiioo  eessttaabblleecciiddoo  y diploma a nombre de la Escuela Española de Cata. Abonada la matricula, el Curso se podrá 
realizar en cualquier convocatoria en el LAPSO DE UN AÑO desde la fecha de su matrícula.  
 
PPrróóxxiimmooss  ccuurrssooss::  Encontrara como mínimo UN curso de cata de ESPUMOSOS y CAVAS programado cada mes.  
Ver programación trimestral en: www.escueladecata.com 
  
MMááss  iinnffoorrmmaacciióónn::  Arturo Hurtado. Tel/fax: 91 402 67 04 y 645 82 92 99   
Matricula y reservas de plaza: Lunes a viernes, de 10 a 14:30 h y de 16 a 20:00 horas 

 
 

 

 

 

 
¡NUEVO¡ Curso Superior 
SUMILLER/SOMMELIER 
(Semipresencial 300 horas) 
España e Iberoamérica 

 
 

Aval de Calidad 
PANEL PROFESIONAL DE EVALUACION SENSORIAL 

Aestimationis Sensus Veritas 
GARANTIA DE SATISFACCION 
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CCAALLIIDDAADD  DDEE  SSEERRVVIICCIIOO  GGAARRAANNTTIIZZAADDOO  
  

 

Razones para elegirnos: 
 

…..EXPERIENCIA, nos avalan CATORCE AÑOS de EXPERIENCIA y la impartición de más de 1200 Cursos de Cata, 
más 600 cursos impartidos para las principales empresas del país, XV Cursos de Especialista Sumiller y VII Cursos 
Superior de Sumiller/Sommelier (Semipresencial) en España e Iberoamérica.  
 

…..DESTACADO EQUIPO DE PROFESIONALES, nuestro plantel docente está dirigido por Carmen Garrobo, 
sumiller y docente especialista en Análisis Sensorial, la coordinación académica de Arturo Hurtado, C.A.P. en 
Psicopedagogía por la U. Complutense y la colaboración de destacados profesionales del sector. 
 

…..DISPONIBILIDAD DE CONTAR CON DIVERSIDAD DE HORARIOS Y PROGRAMACION DE CURSOS, 
encontrara como mínimo UN curso de CAVAS Y ESPUMOSOS programado cada mes. 
 

…..CURSOS AMENOS, SENCILLOS Y PRÁCTICOS, fomentamos una participación dinámica, con la finalidad de 
que los asistentes puedan desarrollar expresivamente sus percepciones y sensaciones. 
 

…..VENTAJA DE RECUPERAR CLASES PERDIDAS, porque somos consientes que vivimos en una sociedad de 
imprevistos constantes, le damos la oportunidad de que usted recupere cualquier clase perdida en el siguiente Curso 
similar. 
 

…..COMODIDAD DE UTILIZAR E-TARJETA REGALO, la forma más CÓMODA y FÁCIL de REGALAR cursos de 
cata a través de nuestra WEB.  
 

…..TRANQUILIDAD DE TENER EL LAPSO DE UN AÑO PARA REALIZAR EL CURSO, abonada la matricula, 
usted o la persona obsequiada podrá realizar el curso en el lapso de un año desde la fecha de su matrícula, agosto 
INCLUIDO.  
 

…..OBSEQUIOS, siempre tendremos un detalle con usted, le entregaremos un OBSEQUIO SEGURO. En todos 
nuestros Cursos y Monográficos de Cata. 
 

…..DIPLOMA, participación y aprovechamiento acreditado a nombre de la ESCUELA ESPAÑOLA DE CATA. 
 

…..AVAL ACADÉMICO, de la Asociación Internacional para el Fomento de La Cultura de la Gastronomía. 
 

…..SIN COMPROMISOS COMERCIALES, la Escuela Española de Cata garantiza que NO PATROCINA, NO 
SUGIERE, NI COMERCIALIZA, ninguno de los productos a catarse durante el desarrollo de sus cursos de cata. 
 

…..SELECCION DE PRODUCTOS A CATAR, con la finalidad de conseguir su máximo aprovechamiento académico, 
durante el desarrollo de sus cursos, CATARA EXCLUSIVAMENTE los productos SELECCIONADOS y ADQUIRIDOS en 
las tiendas especializadas y supermercados donde usted compra los suyos. Los productos que al catarlos no estén 
acorde al mínimo de calidad, no se volverán a catar en la Escuela. 
 

…..GARANTIA, una empresa de posicionamiento consolidado en el ámbito de la impartición de CURSOS DE CATA, 
ASESORAMIENTO y EVALUACIÓN SENSORIAL DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS, integrada por un destacado y 
experimentado equipo de profesionales, pionera en la impartición de Cursos de Cata de diversos productos, que 
colabora habitualmente con entidades como escuelas, universidades, asociaciones empresariales y distribuidoras, 
bodegas y Consejos Reguladores, en la difusión, conocimiento y cata de productos españoles en España e 
Iberoamérica.  
 

¿¿QQuuiieerree  aapprreennddeerr  aa  CCAATTAARR  VVIINNOOSS  ddee  mmaanneerraa  ccóómmooddaa  yy  sseenncciillllaa??    
NNooss  ddeessppllaazzaammooss  aa  ssuu  hhooggaarr  uu  ooffiicciinnaa  yy  lllleevvaammooss  ttooddoo  lloo  nneecceessaarriioo  ppaarraa  rreeaalliizzaarr  uunn  CCuurrssoo  ddee  CCaattaa  

 
 

Solicite presupuesto sin compromiso a: Arturo Hurtado. Tel: 91 402 67 04 - Móvil: 645 82 92 99 
Horario: Lunes a viernes, de 10 a 14:30 h y de 16 a 20:00 horas. www.escueladecata.com  
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¿¿CCOOMMOO  LLLLEEGGAARR  AALL  AAUULLAA  DDEE  CCAATTAA?? 

 

 
 

Recomendaciones:  
-Es necesario que este unos 15 minutos antes del inicio de clase. 
 
-Si viene en coche, recuerde que mientras busca y encuentra aparcamiento el tiempo pueda llegar a ser mayor de lo previsto. 
 

-La estación de metro más cercana es: Metro: Manuel Becerra (Línea 6 y 2) 
 

-El lugar de la impartición de la clase de cata de Vinos es: C/. Alcalá, 142, 1º - planta.  28009-MADRID. 
 
Horario de atención:  
Matricula y reservas de plaza: lunes a viernes, de 10 a 14:30 h y de 16 a 20:00 horas. 

 
Arturo Hurtado 
EEC 
  
ESCUELA ESPAÑOLA DE CATA 
Aula de Cata: C/ Alcalá, 142, 1º planta · 28037 Madrid · España 
Tel.: 91 402 67 04  
Móvil: 645 82 92 09 
info@escueladecata.com 
www.escueladecata.com 
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EENNVVIIAARR  UUNNAA  EE--TTAARRJJEETTAA  RREEGGAALLOO 
¡!HAGALO USTED MISMO¡¡ Elegir FOTO-POSTAL en: http://www.escueladecata.com/regalos.php 

 
 

Quien la recibe puede elegir 
entre los diversos CURSOS y 

ACTIVIDADES que 
organizamos durante los 365 

días del año.  
 
    

 

 
 
 

 
RReeggaallaarr  uunn  CCuurrssoo  ddee  CCaattaa::  

 
PASO 1.-  

Elegir curso y foto/postal  
 

PASO 2.-  
Escriba el mensaje que desee y  

rellene los campos con los  
datos solicitados.  

Son datos que aparecerán en  
“Su Tarjeta Regalo”  

 
PASO 3.-  

Llamar al 91 402 67 04  
o al  

645 82 92 99  
y compruebe disponibilidad  

de plazas 
 

Aunque usted envíe su  
Tarjeta Regalo con fecha de curso 

elegida, esta SOLO SERÁ 
CONSIDERADA EN FIRME  

cuando nosotros comprobemos el 
ingreso bancario correspondiente  

 
PASO 4.-  

Imprimir y entregar o enviar  
Vía e-mail la “Tarjeta Regalo”.  

 

 

.... E-TARJETA REGALO Una forma cómoda y fácil de regalar Confecciónalo, visualízalo y envíalo vía mail o 
imprímalo y entréguelo. AASSII  DDEE  FFAACCIILL…… 
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